Massa pronta para bolo chocolate

1/2 vidro de leite de coco

25 g de coco ralado

1/3 da caixinha de leite condensado

1 caixinha de leite condensado gelado
1 limao

1 colher de sobremesa de emulsificante

1 receita de beijinho para rechear

Bata a massa de bolo, e coloque em forminhas que possam ir direto ao forno(cologue a massa até a metade da

forma).
Depois de assado faca um buraquinho no centro de cada bolinho.

Leve ao fogo, o leite de coco, o0 1/3 de leite condensado e as 25 g de coco ralado, deixe ferver e regue os bolinhos

para que fiqguem molhadinhos.

Depois recheie com beijinho, e tampe com a massa que tirou de cada bolinho.

Bata na batedeira o leite condensado com o limdo, e o emulsificante, por 15 minutos.

Com esse glacé decore os bolinhos, confeite com granulados coloridos, ou use sua imaginagao.

O leite condensado para o glacé tem que ser gelado.
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