1 kg de macarrao parafuso
Agua para cozinhar o macarréo
Oleo

Sal a gosto

1 cebola

3 dentes de alho

Tempero de saché a gosto

1/2 kg de carne moida

2 sachés de molho de tomate
Queijo mussarela em fatias a gosto
Presunto em fatias a gosto

Orégano a gosto

Em uma panela com dgua fervente adicione o macarrao, quatro colheres de 6leo e uma de sal. Deixe fervendo até

que 0 macarrao esteja pronto escorra e reserve.

Em uma panela adicione cinco colheres de 6leo, o alho e a cebola.

Refogue e adicione a carne moida, o sal a gosto e o saché de tempero, refogue.

Adicione os molhos de tomate e refogue.

Depois de pronto adicione no macarrdo e misture bem com duas pitadas de orégano.

Em um refratario ou travessa adicione metade do macarrdo e cubra com fatias queijo mussarela e presunto.

Coloque o restante do macarrdo e cubra com uma camada de presunto e outra de queijo mussarela e orégano a

gosto.

Leve ao forno e deixe até derreter o queijo, aproximadamente quinze minutos.
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