4 cenouras médias

1 peito de frango

200 g de azeitona

200 g de presunto

200 g passas

2 sacos de batata palha

1 caixinha de creme de leite
500 g de maionese

1 lata de milho

1 lata de ervilhas

1 saquinho de caldo de saz6n de legumes

3 dentes de alho

Cozinhe o peito de frango na dgua e no alho, desfie e reserve .
Rale a cenoura no lado médio do ralador

Misture as azeitonas, o milho, a ervilha, as passas, o presunto, o caldo de sazén, 1 saquinho de batata palha e o
frango desfiado.

Depois misture a maionese e o creme de leite.

Por Gltimo misture a batata palha.
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