Bolo:200 g de manteiga sem sal

3 xicaras (chd) de aclcar

6 gemas

2 xicaras (chd) de leite

3 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 xicara (chd) de chocolate granulado
1 colher (sopa) fermento em pé

6 claras em neve

manteiga e farinha de trigo suficiente para untar a forma

Calda:1 xicara (chd) aclcar
1 xicara (chd) de chocolate em pé
1 colher (sopa) de manteiga

2 a 3 colher (sopa) de leite

Calda:Em uma panela, em fogo baixo, coloque o aglcar, o chocolate em pé e a manteiga mexendo sempre.
Acrescente o leite aos poucos até ficar uma calda grossa.

Desenforme o bolo, despeje a calda por cima, espalhe rapidamente, deixe esfriar e bom apetite.
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