1 e 1/2 pacote de biscoito maizena

1 lata de leite condensado

2 latas de creme de leite

1/2 xicara de suco de limao

1 envelope de gelatina em p6 sem sabor
3 claras batidas em neve

limao fatiado para decorar

No liquidificador triture os biscoitos rapidamente, reserve.

No liquidificador, bata o leite condensado, o creme de leite, 0 suco do limdo e a gelatina preparada conforme as

instrucdes da embalagem.

Bata até ficar cremoso, transfira para uma tigela.

Misture delicadamente as claras batidas em neve.

Em uma taca alta intercale camadas de mousse, de biscoitos e decore com as claras em neve e fatias de limao.

Leve a geladeira por quatro horas antes de servir.
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