Massa:1 xicara de cha de dleo

2 xicaras de cha de acucar

4 cenouras médias (raspadas) e cortadas em pedacdes pequenos
4 ovos

2 xicaras de cha de farinha de trigo

1 colher de fermento em pé

Cobertura:170 g de chocolate amargo

190 g de creme de leite

Massa: Preaqueca o forno a 180°C.

Bata no liquidificador a cenoura, o 6leo, o aclcar e os ovos até ficar uma mistura liquida .
Com o liquidificador batendo levemente, va adicionando lentamente a farinha de trigo.
Quando estiver uma mistura homogénea, junte o fermento peneirado e bata lentamente.
Coloque a mistura em forma média untada com margarina e polvilhada com farinha de trigo.
Leve para assar por cerca de 40 minutos.

Retire e deixe descansar.

Cobertura:Corte o chocolate em pedacos bem peguenos, ou passe no processador para ficar bem moido,reserve.
Coloque o creme de leite em uma panela e aqueca até comecar a ferver e desligue.

Leve o chocolate no micro-ondas para derreter, retire e em seguida junte o creme de leite, misture bem, até ficar

uma calda(creme) bem homogéneo.
Assim que estiver morno, cubra todo o bolo com esta calda, fica uma camada grossa.

Deixe esfriar e leve a geladeira até a cobertura ficar mais encorpada/endurecida.
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