1/2 xicara de cha de manteiga ou margarina
3/4 xicara de cha de aclcar

2 gemas

1 colher de café de esséncia de baunilha

1 e 1/2 xicara de leite em p6

1/2 xicara de farinha de trigo

1 colher se sopa de fermento em pé

Bata na batedeira a margarina e o acUcar.

Depois acrescente as gemas e a baunilha.
Acrescente a farinha o leite em pé e o fermento.
Amasse na mao ate obter uma massa homogénea.
Abra a massa com rolo em uma base enfarinhada.
Corte os biscoitos no formato de sua preferéncia.
Asse em forno preaquecido a 180°C por 15 minutos.

E pronto!!! E s6 se deliciar com esse maravilhoso biscoito.
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