Recheio:1 latinha de atum(120g)

1 caixinha de creme de leite(200q)

2 colheres de azeite de oliva

4 colheres de maionese helmann’s de azeitona(ou outra de sua preferéncia)
1/2 cebola picada

1/2 pimentao picado

1 tomate picado

Cheiro verde(coentro) e cebolinha picados a gosto

Azeitonas, ervilha e milho(de lata) a gosto

batata palha a gosto para enfeitar

Numa panela coloque as duas colheres de azeite, 0 atum, a cebola, o pimentao, o coentro e cebolinha, a maionese
e o creme de leite, leve ao fogo e mexa por apenas 5 minutos.

Em uma bandeja coloque uma camada de pao, molhe cuidadosamente com o leite usando uma colher. Em seguida
coloque o recheio usando as costas da colher para espalhar cuidadosamente, va alternando cada camada de péo,
molhando com o leite e cobrindo com o recheio, até finalizar com o recheio, em seguida coloque a ervilha, milho,

azeitonas e salpique a batata palha e o queijo ralado.
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