2 caixa de creme de leite

1k de carne de porco pernil ou qualquer outra
1 lata de milho

1 vidro de cogumelo

azeitonas

catchup

1 tablete de caldo de carne ou galinha

alho e sal a gosto

agua

Tempere com o alho e sal a carne de porco.

Frite a carne, coloque o creme de leite, 0 milho, o caldo de galinha, as azeitonas, o cogumelo e um pouquinho de
catchup misture tudo e coloque um pouco de dgua para nao ficar muito grosso.
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