Recheio:300 g de mortadela

300 g de mussarela

Bata todos os ingredientes, exceto a farinha e a gema que usa para pincelar, no liquidificador por 2 minutos.
Misture com a farinha e amasse sovando bem.

Deixe a massa descansar por 30 minutos. Ela cresce pouco

Abra pequenas quantidades de massas, recheie e enrole.

Unte os paes com gema de ovo.

Asse em forno alto por aproximadamente 30 minutos - pode variar dependendo do forno. o Pao fica branquinho,

mas a gema cora.
Vocé pode usar outras opcdes de recheio (frango, salsicha, presunto e mussarela, bacon, carne, mussarela,
requeijao, linguica etc).
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