4 ovos

1/2 litro de leite

1 xicara de aclcar

1 canela em po6 (a gosto)

8 paes franceses amanhecidos

Bata todos os ingredientes no liquidificador.

Faca uma calda caramelizada de acucar.

De preferencia numa coloque numa forma redonda de buraco.

Espere esfriar um pouco e coloque os ingredientes batidos dentro da forma.

Asse em banho-maria no forno preaquecido(por 10 minutos).
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