1 lata de creme de leite

1 lata de milho verde

1 xicara de leite

3 colheres de farinha de trigo
2 colheres de margarina

sal a gosto

Bata o milho no liquidificador com a dgua que vem na latinha.

Reserve uma colher de sopa bem cheia de milho sem bater.

Peneire o milho batido.

Coloque na panela, acrescente o leite, a margarina, o milho reservado e a farinha.
Misture bem para dissolver a farinha e depois acenda o fogo.

Deixe engrossar e acrescente o creme de leite e sal a gosto.
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