500 g de camarao

5 dentes de alho picado

1/2 cebola picada

1 tomate ralado

Y% pimentao pequeno picado
Oleo (para fritar o camaréo)
Sal (a gosto)

Salsa (a gosto)

Manjericao (a gosto)

Pimenta (a gosto)

Lavar bem os camaroes e retirar as cabecas, deixando apenas a casca.
Colocar numa tigela e temperar com o sal, pimenta-do-reino.

Fritar o camarao, quando estiver dourando adicione o alho picado,o pimentao e a cebola por aproximadamente 2
minutos, por Ultimo acrescente o tomate em fogo baixo por 3 minutos, desligue o fogo e adicione a salsa e 0
manjericao. Sirva em seguida.
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