1 copo de iogurte natural (pode ser light,mas tem que ser natural também)
4 ovos inteiros

1/2 copo de 6leo

2 copos de farinha de trigo

2 copos de aclcar

1 saché de fermento para bolo

margarina e farinha para untar

Preaqueca o forno em 180°C.

No liquidificador,coloque os ingredientes nessa ordem: iogurte, éleo, ovos, farinha, aclcar e inclusive o fermento.
Bata tudo muito bem até ficar homogéneo, usando uma colher para ajudar a misturar os ingredientes.

Quando a massa comecar a fazer bolhas de ar, é hora de desligar o liquidificador.

Unte uma assadeira de furo central com margarina e farinha.

Leve ao forno por cerca de 40 minutos ou até ficar coradinho.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/41437-bolo-de-iogurte-natural-da-pri.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/41437-bolo-de-iogurte-natural-da-pri.html

