1/2 kg de farinha de quibe

2 copos americanos de dgua fervendo
1/2 kg de carne moida

sal a gosto

folhas de hortela a gosto

1 saché de caldo de carne

Despeje a agua morna na farinha de quibe reserve.
Misture bem a carne, o sal e o hortela

Coloque tudo na farinha de quibe, misture bem.
Faca os quibes do tamanho médio.

Depois frite em gordura bem quente.
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