1 lata de leite condensado

1/2 medida (da lata) de leite

2 ovos

1 xicara de cha de chocolate em pé
4 colheres de sopa de aglcar

1 lata de creme de leite

1 xicara de cha de leite

1 pacote de biscoito champagne

100 gramas de chocolate meio amargo picado

Leve ao fogo baixo o leite condensado, a maior medida de leite, as gemas peneiradas e 3 colheres de (sopa) de

chocolate em p6,mexa sempre até que adquira consisténcia cremosa.
Bata as claras em neves.

Junte o acUcar, batendo sempre até formar um merengue.

Adicione levemente o creme de leite reserve.

Umedeca os biscoitos no leite.

Monte camadas de biscoitos e creme de claras.

Leve a geladeira por no minimo 4 horas.

Na hora de servir, peneire o restante do chocolate em pd sobre a superficie.
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