2 copos de arroz

6 rolinhos de macarrao cabelo de anjo
alho e cebola

sal

salsinha

4 copos de agua

1/2 lata de ervilha para decorar

2 ovos cozidos para decorar

No fogo baixo frite 0 alho e cebola, junte 0 macarrao (quebre com os dedos delicadamente), coloque o arroz ,

continue mexendo e por Ultimo a 4gua e a salsinha.
Quando estiver pronto o arroz, transfere para uma travessa, enfeite com ervilhas e ovos cozidos.

Arroz facil e delicioso!
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