1 saché de fermento bioldgico

1 linguica calabresa picada

1 colher de éleo para dourar a calabresa

1/2 cebola picada

1 xicara de (cha) de leite morno

1 ovo

2 colheres bem cheias (sopa) de margarina derretida
1 colher de cebolinha picada

1 e 1/3 de xicara (chd) de farinha de trigo

1 colher bem cheia (sobremesa) de fermento em pé royal
1 pitada de sal

margarina para untar

trigo para enfarinhar as forminhas

Unte a forma de silicone com a margarina, enfarinhe e reserve.
Em uma frigideira, doure a calabresa, escorra o 6leo, junte a cebola e refogue.

Cologue a farinha de trigo numa tigela e misture com o fermento biolégico, logo junte o leite, 0 ovo, a calabresa

com a cebola, a margarina, a cebolinha, o fermento em pé royal e sal.
Coloque a massa na forma e leve ao forno, em temperatura média (200°C), por cerca de 30 minutos ou até dourar.

Sirva quente.
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