30 g de fermento para pao

5 batatas médias cozidas e amassadas
1/2 xicara (cha) de dgua morna

2 xicaras de farinha de trigo

sal a gosto

4 colheres de 6leo

1 pitada de acucar

Em uma vasilha junte a batata cozida, o fermento, o 6leo, a agua morna e o aglcar, misture bem.
Coloque o sal e junte a farinha aos poucos, até soltar das maos, se precisar acrescente um pouco mais de farinha.

Sove bem e deixe descansar um pouco e leve ao forno em forma untada apenas com 6leo ou azeite por 15

minutos.

Pode ser levada ao forno com o recheio de sua preferéncia.
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