1 peito de frango

1 cebola média

1 caixa de creme de leite
1 dente de alho grande

1 colher de maionese

1 copo de ketchup

1 colher de sal

1 lata de milho

Corte o peito de frango em cubinhos e deixe cozinhar um pouco

Amasse o alho com o sal e faca uma pasta junto com a maionese, tempere o frango
Pique a cebola e frite bem, depois junte os cubinhos de frango e deixe dourar
Depois acrescente o ketchup e por Gltimo o creme de leite

Sirva com batata palha e arroz
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