1 colher de sopa de fermento bioldgico
2 colheres de sopa de aclcar

1 xicara de cha de dgua morna

5 colheres de sopa de 6leo

1 colher sopa de sal

4 xicaras de chd de farinha de trigo

1 gema

Dissolva o fermento no acuUcar e junte a 4gua morna, o 6leo e o sal.

Coloque a farinha numa vasilha, acrescente o fermento ja dissolvido e misture até soltar da mao.

Sove bem.

Cubra e deixe dobrar de volume.

Abra a massa com o rolo e corte em circulos de 15 cm aproximadamente.

Coloque recheio e feche em forma de triangulo.

Leve para a assadeira untada e enfarinhada, pincele com a gema batida e leve para assar em forno preaquecido
até dourar.
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