500 g de ovos (aproximadamente 12 ovos)
500 g de aclcar

400 g de margarina

500 g de farinha de trigo (peneirado)

1 colher de sobremesa de fermento

Na batedeira coloque os ovos e o acucar, deixe bater uns 8 minutos em velocidade alta até formar um creme
homogéneo.

Diminua a velocidade e acrescente a margarina, misture por aproximadamente 1 minuto.
Desligue a batedeira.

Em sequida acrescente o trigo e o fermento, misturando de baixo para cima, até formar uma massa homogénea.
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