4 tabletes de fermento para pao (60g)
4 colheres de sopa acucar

1/2 xicara de éleo

2 colheres de cha de sal

1 1/2 xicaras de agua (300 ml)

1 kg de farinha de trigo

Numa tigela, misture o fermento o acUcar e o 6leo, o sal e a dgua, mexendo até obter uma massa lisa e maleavel.
Espere 10 minutos e faga nés com a massa.
Coloque em uma assadeira untada.

Deixe descansar por 15 minutos e asse em forno quente por cerca de 20 minutos.
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