Cobertura cremosa de baunilha:1/4 xicara de manteiga sem sal amolecida
2 xicaras de acUcar de confeiteiro

2 a 3 colheres de sopa de leite

1 colher de ché de baunilha

Pitada de sal

Corante alimenticio (opcional)

Cobertura cremosa de baunilha:Na batedeira, bata a manteiga com o acucar de confeiteiro e o leite até ficar
Cremoso.

Misture a baunilha e o sal. Adicionar o corante (se preferir). Misture até a cor estar completamente incorporada e é
sé cobrir o biscoito de manteiga e cortar em quadrados.
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