1 pacote de macarrao ninho

1 lata de molho refogado detomate
1 lata de atum sélido

1 lata de ervilhas

250 ml de leite

1 xicara de ché de maionese

sal a gosto

1 pacote de queijo-ralado

Cozinhe 0 macarrdo, escorra e reserve.

Em um recipiente,coloque o0 molho de tomate, o atum, a ervilha, o leite, a maionese e o sal.
Misture tudo muito bem e acrescente ao macarrao cozido.

Leve para um refratério e polvilhe com o queijo ralado.

Leve ao forno preaquecido, em temperatura média até gratinar.
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