Creme de chocolate:1 pacote de Flan de chocolate

500 ml de leite

Creme branco:1 lata de leite condensado
A mesma medida da lata de leite

1 gema

2 colheres de sopa de Cremogema

coco ralado (se quiser colocar)

Outros ingredientes:Biscoito maisena para montar o pavé
1 caixa de creme de leite

Coco ralado

Primeiro faca o creme de chocolate. E sé seguir as orientacdes do pacote de Flan, misturando o pé com o leite no
fogo até engrossar. Reserve.

Depois fazer o creme branco, misturando todos os ingredientes no fogo até engrossar.
Depois é s6 montar o paveé.

A primeira camada é de creme preto, depois va molhando os biscoitos no leite para amolecer, mais cuidado, ndo
deixe muito tempo, se nao fica muito mole. Molhe os biscoitos e monte em cima da camada de creme de

chocolate.

Depois que fizer a camada de biscoito, coloque uma camada do creme branco. Depois mais uma de biscoito, outra
de creme preto, depois mais uma de biscoito e por Gltimo a camada de creme branco. Depois espalhe a caixa de
creme de leite por cima e polvilhe o coco ralado para enfeitar.
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