500 g de margarina ou creme vegetal em temperatura ambiente
1 lata de creme de leite sem soro

1 copo de requeijao cremoso

Salsinha picada a gosto

Cebolinha picada a gosto

Orégano a gosto

250 g de queijo Parmesdo ou queijo Minas ralado

2 colheres de sopa de azeite

6 a 10 dentes de alho

Bata no liguidificador o creme de leite, azeite, orégano, requeijdo cremoso, alho, margarina, salsinha.
Despeje em uma vasilha e acescente a cebolinha e 0 queijo parmesao ou queijo Minas Ralado e misture.

Leve a geladeira por 30 minutos para dar consisténcia.
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