15 g de manteiga

50 g de cebola

50 g de funghi secchi

200 ml de creme de leite (1 caixinha)

50 g queijo gorgonzola

Hidrate o funghi secco em uma vasilha com dgua quente.
Corte a cebola em pequenos cubinhos.

Refogue as cebolas na manteiga.

Junte o funghi secco hidratado ao refogado.

Misture o creme de leite e 0 queijo gorgonzola
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