500 g de salsichas cortadas em rodelas
1 cebola média picada

2 cenouras media picada

3 envelopes de tempero sazon vermelho
3 ovos

3 xicara de cha de leite

3 colheres sopa de oléo

5 colheres de sopa de queijo ralado

1 colher de ché de sal

2 xicaras de cha de farinha de trigo

1 colher de sopa de fermento em pé

3 tomates médios cortados em rodelas

Prepare a recheio, misture salsicha, a cebola, a cenoura e 2 envelopes de tempero sazén.

Faca a massa bata no liquidificador os ovos o leite, o éleo, 2 colheres de queijo ralado, o sal e a farinha de trigo, o

fermento e o tempero sazdn restante, até ficar homogéneo.

Transfira metade da massa para a assadeira média untada e enfarinhada distribua o recheio e cubra com a massa
restante, espalhe as rodelas de tomate pela superficie e polvilhe com o queijo ralado restante.

Leve ao forno a 200°C por 40 minutos ou até dourar.
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