3 gemas

10 colheres (sopa) de aclcar
4 xicaras (cha) de leite

6 folhas de gelatina incolor

2 colheres (sopa) de chocolate em pé

Faca um creme com as gemas batidas, o acglcar e o leite e leve-0 ao fogo para engrossar. Tire-o e deixe fora do
fogo.

Derreta a gelatina em uma xicara (chd) de agua quente e junte-a ao creme que estéa fora do fogo.

Acrescente o chocolate em pé e misture bem, coloque em uma forma molhada e leve para gelar.
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