Creme de chocolate:2 colheres (sopa) de Manteiga
6 colheres (sopa) de Nescau

1 caixa de Creme de leite

Creme branco de coco:

2 colheres (sopa) de Manteiga

1 lata de leite condensado

1 xicara e 1/2 de leite

1 colher (sopa) maizena

1 coco fresco ralado

Creme de chocolate:Derreta a manteiga,logo apés retire do fogo.
Acrescente o Nescau e mexa.

Coloque o creme de leite,mexa até dissolver o Nescau e obter uma consisténcia cremosa e reserve.

Creme branco de coco:Derreta a manteiga.

Acrescente o leite junto com a maizena, o leite condensando e o coco ralado.

Mexa até o creme desgrudar da panela.

Coloque em tacas ou em refratdrio o creme branco de coco e por cima o creme de chocolate.

Sirva gelado.
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