6 ovos

6 colheres de sopa de acur

6 colheres de sopa de farinha de trigo
1 colher de sopa de fermento (p6 royal)

1 colher de sopa de raspa de limao ou laranja

Bater as claras de neve, em seguida as gemas, uma a uma, bata bem.
Em seguida coloque o aclcar, continue a bater, até o aclcar ficar cremoso.
Acrescenta a farinha, o fermento e a raspa do limao ou laranja.

Forno em 180°C por mais ou menos 35 minutos.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/42089-pao-de-lo-facil.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/42089-pao-de-lo-facil.html

