Decoragao:Creme de baunilha tingido com corante azul
sementes de erva-doce secas

manga de confeitar com bico pitanga

Creme de baunilha:285 ml de leite fresco
20 g de aclcar impalpavel

20 g de pasta de baunilha

Decoracao:Para decorar a forminha de papel do cupcake, prenda um pedaco de fita decorativa em volta.
Coloque o creme de baunilha tingido na manga de confeitar e faca uma rosinha no centro.

Salpique erva-doce sobre o cupcake.

Creme de baunilha:Coloque todos os ingredientes na tigela da batedeira e bata em velocidade média até formar
picos.
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