2 xicaras (chd) de aclcar

1 colher (café) de canela em pé
1 litro de leite

4 paezinhos dormidos

100 g de passas

4 ovos

Corte os paezinhos em fatias e coloque-os em uma vasilha com leite fervendo, deixe embeber bem.
Junte os ovos, o aclcar, a manteiga, a canela e as passas, misturando bem.

Cologue em uma forma untada com manteiga e asse em forno preaquecido.
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