2 copos de arroz arbéreo

2 caldos de galinha

3 dentes de alho

3 colheres(sopa) cream cheese
1 xicara(chd) de bacon

1 colher (sopa) azeite

Em uma panela acrescente o alho (amassado), azeite, caldo de galinha e deixe dourar.
Acrescente 0 arroz e adicione dgua aos poucos, sem parar de mexer, até que esteja no ponto.

Adicione o cream cheese e o bacon (ja frito) e mexa.
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