Massa:5 claras em neve

4 gemas

1 xicara de 6leo

2 xicaras de café passado (bem forte)
3 xicaras de aclcar

1 xicara de chocolate em pé

4 xicaras de farinha

1 colher de sopa de fermento em pé

Cobertura:2 colheres de sopa de margarina
1 lata de leite condensado

1 gema peneirada

1 xicara de chocolate em pé

5 colheres de sopa de café pronto (bem forte)

Massa:Aqueca o forno;

Unte a forma;

Bata as gemas, o 6leo e o café;

Adicione o chocolate em pé, o acUcar e a farinha de trigo, bata bem;
Adicione o fermento;

Por Ultimo, acrescente as claras em neve misturando delicadamente;

Asse no forno por 45 minutos.

Cobertura:Leve todos os ingredientes ao fogo, sem parar de mexer. Desligue quando ficar cremoso. Espalhe ainda
qguente sobre o bolo.
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