
SANDUÍCHE MISTO CALABRESIANO
INGREDIENTES

6 pães

2 calabresas

orégano

margarina

200 g mussarela

200 g apresuntado

2 folhas de alface

1 tomate

MODO DE PREPARO

Primeiro, corte as calabresas em fatias de tamanho de sua preferência, no caso cortei grande, passe orégano e
algum tempero a gosto e frite-as, até estarem crocantes, depois leve ao micro-ondas, a mussarela até ficar
totalmente derretida e seguidamente o apresuntado.

Corte o pão, passe margarina, coloque as folhas de alface, o tomate, envolva entre a mussarela e o apresuntado,
as calabresas e leve por uns 15 segundos ao micro-ondas. Está pronto o meu sanduíche predileto.

Dica: Se você quiser, em vez da margarina utilize maionese.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Fáceis e Rápidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/42375-sanduiche-misto-calabresiano.html

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/42375-sanduiche-misto-calabresiano.html

