400 g de camardes limpos

1 limdo

2 dentes de alho

sal a gosto

Farinha de trigo

1 pacote de 5g de tempero pronto
pimenta do reino

salsa

Leite

1 ovo

6leo para fritar

Tempere os camardes com o suco do limao, alho e sal.

Em uma travessa misture o leite e 0 ovo.

Em outra travessa junte a farinha de trigo, o tempero pronto a pimenta-do-reino e a salsa.

Mergulhe os camardes na mistura de leite e em seguida passe-os na farinha temperada, frite-os em 6leo bem
quente.
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