Massa:3 xicaras de farinha
9 colheres (sopa) de dgua

150 g de manteiga (9 colheres de sopa médias)

Recheio:8 macas descascadas cortadas em cubos
1 xicara de aclcar

3 colheres (sopa) de farinha

3 colheres (sopa) de rasas canela

(opcional) 1/2 xicara de leite condensado

(opcional) coco ralado a gosto

Misture os ingredientes da massa até que esta ndo grude mais nos dedos.
Disponha a massa em uma forma redonda untada e enfarinhada.
Despeje o recheio na massa, se quiser cobrir a torta use duas receitas de massa.

Coloque no forno preaquecido até que a borda da massa comece a dourar.
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