2 xicaras de aveia

1 xicara de aclcar

200 g de manteiga sem sal

4 colheres (sopa) chocolate em pé
8 colheres (sopa) de leite

Bolacha dgua e sal (depende o tamanho do refratario, eu usei em torno de 20 bolachas)

Montagem:Em uma travessa coloque uma camada de bolacha, outra de creme e va intercalando assim, finalize

com o creme. Espere esfriar e leve a geladeira por 2 horas. Depois corte em quadradinhos e sirva.
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