Pdo-de-16 de chocolate:8 ovos

1 e 1/2 xicara de aclcar

2 xicaras de farinha de trigo

1 colher de emulsificante para sorvete
2 colheres (sopa) de chocolate em pé

1 colher (sobremesa) de fermento em pé

Recheio:1 pote beijinho durea 3659

1 pote brigadeiro sabor morango durea 385g

1 e 1/2 caixinha de creme de leite

2 colheres (sopa) de doce de leite classico aurea
3409 de chocolate meio amargo

1 pacotinho de frutau guarana 25g

Pdo-de-16:Numa batedeira junte todos os ingredientes e bata em velocidade méxima até formar uma massa lisa e
volumosa. Leve para assar em forma forrada com papel manteiga, desenforme ainda quente, e deixe esfriar antes

de usar.

Preparo:Divida o p3o de 16 em trés partes iguais e reserve. Coloque o Beijinho Aurea num tigela de vidro com 1/2
caixinha de creme de leite e leve ao microondas por 1 min. Para deixar o recheio mole, misture bem e reserve.

Faca 0 mesmo com o Brigadeiro sabor Morango Aurea.

Para o ganache, derreta o chocolate em microondas por cerca de 1 minuto. Depois, acrescente duas colheres Doce
de Leite Classico Aurea e 1/2 caixinha de creme de leite, mexendo bem até ficar homogéneo e liso, reserve.

Montagem:Em uma forma de fundo removivel coloque a primeira fatia de bolo, regue com refresco Frutau Guarand

apenas para ficar Umido, espalhe o recheio de Beijinho Aurea.



Coloque mais uma camada de pao de |6, regue novamente com o Frutau Guarana e espalhe o recheio de
Brigadeiro sabor Morango Aurea, tampe com a outra camada de p&o-de-16.

Cubra com a ganache e guarde na geladeira até ficar durinha.

Dica: Desenforme o bolo decore com cacau em pé e ovinhos de chocolate.
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