Recheio:5 macas

acucar

Montagem:Divida a massa ao meio, abra com um rolo.
Coloque as maca em lascas e salpique com aclcar.
Enrole a massa e corte em pedacos.

Em uma assadeira com furo no meio e untada, colocando a massa cortada e recheada com a maca, pincele com

ovo batido.

Deixe a massa crescer e asse em forno preaquecido.
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