1 pacote de bolacha champagne

1 lata de leite condensado

1 lata de leite creme de leite

1 ovo

3 colheres de nescau

1 copo de leite

Corante vegetal comestivel para decorar

2 colheres de actcar fino

Coloque a panela no fogo com a gema e o leite condensado mexa até engrossar.
Em um refratério coloque o creme que fez com o leite condensado e a gema.
Molhe a bolacha no leite com o nescau.

Coloque em cima do creme.

Faca camadas de creme e bolacha, por Gltimo pegue a clara do ovo e bata em neve, misture com o creme de leite

e o aclcar.
Use corante e um palito de dentes para fazer o desenho.

Ja fiz varios desenhos, o que vale é a criatividade.
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