12 colheres de farinha de trigo
4 colheres de manteiga

7 colheres de acucar

1 colher de (sopa) maizena
1/2 xicara de leite

1 ovo

1 colher de fermento em pé

Misture todos os ingredientes em uma vasilha, até dar o ponto.
Faca bolinhas com a colher,depois coloque a goiabada em cada uma com a forma untada de éleo.

Coloque para assar durante 20 a 30 minutos.
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