Cobertura: 1 tablete de margarina
4 colheres (sopa) de cacau

6 colheres (sopa) de leite

1 pacote (500 g) de glacucar

1 colher (sobremesa) de baunilha

1 xicara (chd) nozes (opcional)

Peneirar dentro de uma tigela o aclcar e a farinha

Misturar em uma panela a margarina, o cacau, a 4gua e dar uma rapida fervura. Despejar isso sobre a mistura de
farinha e acucar e bater até ficar bem ligado.

Acrescentar os ingredientes restantes e misturar bem.
Despejar em forma bem untada (30x40 cm) e assar em forno quente (250°C) por 35 minutos aproximadamente.

Comecar a cobertura cerca de 5 min antes do bolo estar pronto: derreter ate ferver o seguinte: o tablete de

margarina juntamente com o chocolate e o leite. Retirar do forgo e acrescentar o glagucar, a baunilha e as nozes.

Espalhar a cobertura quente sobre o bolo ainda quente.
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