4 batatas

2 colheres de margarina

150 ml de leite

2 colheres de queijo ralado

1 xicara de batata palha

300 g de carne moida

1 cebola pequena

1 colher de éleo

1 pacotinho de sazén vermelho

sal e pimenta a gosto

Descasque as batatas, corte em pedacos e coloque-as para cozinhar com agua.

Em outra panela, aqueca 1 colher de 6leo, frite a cebola picada até ficar dourada. Depois acrescente a carne

moida, 1 pacotinho de sazdn, sal e pimenta a gosto e frite.

Depois de cozidas, retire as batatas e coloque em uma travessa. Amasse as ainda quente. Adicione a margarina e

0 leite e mexa bem.

Adicione o queijo ralado e uma pitada de sal e mexa até ficar um puré.
Adicione entdo a carne moida e misture.

Em cima coloque a batata palha, como uma cobertura.

Sirva quente.
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