1 kg de linguica toscana
farinha de rosca

oVvos

Fervente a linguica para tirar o excesso de gordura, ao esfriar abras ao meio e as empane no ovo e na farinha.
Fritar.

Caso deseje pode colocar em cada linguica uma colher de requeijao enquanto ainda estiver quente fica uma
delicia!
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