3 xicaras (chd) de dgua

3 colheres (sopa) de margarina

1 tablete de clado de galinha

Sal a gosto

3 xicaras (cha) de farinha de trigo sem fermento
350 g de batatas inglesa cozidas e amassadas

2 latas de atum desfiado

250 g de mussarela ralado

2 latas de molho de tomate pronto

Montagem:Coloque em uma travessa, um pouco do molho de tomate e aos poucos véa colocando os pedacos
cortados. Quando chegar na metade, coloque mais molho e parte do atum e do queijo. Termine de colocar a
massa. Finalize com o restante do molho, o atum e o queijo nessa sequencia. Leve ao forno pré aquecido a 1802C
para dourar e derreter o queijo. Depois é sé servir.
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