Cobertura:400 g de raspas de chocolate ao leite
1 caixa de creme de leite sem soro

1/2 copo de leite misturado com acucar

1 caixa de chantilly pronto

Frutas picadas para decorar (kiwi, maca, morangos e uvas)

Cobertura:Derreta as rapas de chocolate em banho-maria.

Misture o creme de leite e reserve (deixando o chocolate ainda em banho maria para que nao endureca).
Bata o chantilly pronto e coloque em um decorado de bicos e reserve na geladeira por 20 minutos.

Apods o bolo assar, retire o do forno e deixe esfriar um pouco.

Apods o bolo estar um pouco frio fure com um garfo toda a parte de cima dele e despeje a mistura do leite e aclcar

em cima, despeje o chocolate na parte de cima do bolo e decore a lateral com o chantilly.
Por Ultimo coloque as frutas picadas.

Leve a geladeira por pelo menos 1 hora antes de servir.
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