
CARNE DE ONÇA DA ANN
INGREDIENTES

500 g de carne moída de primeira

1 cebola picadinha bem fininho

1 xícara de azeite de oliva

2 cebolas raladas

1 pct de pão preto

creme de cebola até dar o sabor desejado

cebolinha verde picadinha a gosto

MODO DE PREPARO

Misture a carne com a cebola e o creme, amassando bem.

Aos poucos misture o azeite de oliva.

Modele no pão individual ou como preferir. Por cima cubra com cebola picada e cebolinha verde.

Servir com mostarda escura e pão preto.

Ótima e saborosa receita para acompanhar na cerveja com os amigos.
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